
PARA 
ACOMPAÑAR

Para solicitar su 
servicio marque  53

AZOTEA

@palaciovallierhotel

R O O F T O P

*Primera consumición, mínimo de 10€ por persona.

Almendra marcona 4 €

Chips de patata con fresh cream 4,5 €

Ostra Gillardeau Nº2 �al natural 7 €

Croqueta de jamón  “Premio top 5 Valencia�” 4 € / 1u.

Jamón 75% ibérico de bellota 29 €

Selección de quesos 20,5 €

Gnoquis bolognesa 18,5 €

Ensalada Vallier 19,5 €

SELECCIÓN DE BOCADOS

Ensalada de frutas de temporada� 11 €

Porción de tarta del obrador 9 €

POSTRES

Sopa del día 14,5 €

Pinsa napolitana a la margarita 16 €

Solomillo de ternera �a la parrilla� 34,5 €

Pescado del día 32 €

Sándwich Ibérico deluxe 21,5 €

Sándwich de pollo crujiente (pan brioche con bacon, queso, 
cheddar y salsa tártara)  22 €

Hamburguesa Vallier (bacon ahumado, queso cheddar, 
tomate, lechuga y mayonesa japonesa)�� 24 €

Guarniciones | Patatas fritas o verduras asadas 8 €

PRINCIPALES
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CÓCTELES 
Y CLÁSICOS

Agua de Valencia	· Alma cítrica valenciana 13 €

Paloma 818	· Refrescante y cítrico 14 €

Mojito · El clásico reinventado 15 €

Hugo Spritz · Ligero y floral 13 €

Dark & Stormy · Intenso y especiado 13 €

Aperol Spritz · El favorito italiano 13 €

Americano · Elegancia italiana 12 €

Moscow Mule · Refrescante y especiado 14 €

Spritz Olé (Sin alcohol) · Celebración chispeante 13 €

Miss G&T (Sin alcohol) · Herbal y sofisticado 13 €

CÓCTELES

GINEBRA Brockmans 14 €

Nordés 14 €

M’Alegra 14 €

RON Barceló Imperial 15 €

Burla Negra 16 €

Flor de caña 12 años 16 €

WHISKY Woodford Reserve Bourbon 16 €

Monkey Shoulder Scotch 14 €

CERVEZA Águila Sin Filtrar 33cl 6 €

CLÁSICOS
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VINOS Y 
ESPUMOSOS

Finca Calvestra� · Vino de España 43,5 € 

Cosme Palacio Reserva� · D.O. Ca Rioja 43,5 € /  9 €  

Noelia Bebelia Albariño · �D.O Rías Baixas 40 € /   8 €

Gargallo Godello · D.O. Monterrei 30 € /   7 €

Los Pilares, 3 Hermanos · D.O. Rueda 42,5 € /  9 €

Vivolo Disaso · D.O.C. Veneto 34,5 € /  7 €

VINOS BLANCOS

Cava Llopart Panoramic · Imperial Corpinnat 52 €

Cava Finca Calvestra Brut Nature · Sin D.O. 52 € /  11,5 €  

Sanger Voyage 360 Brut · Champagne AOC 75 € /  16 €

Taittinger Brut Réserve · Champagne AOC 86,5 €

Taittinger Prestige Rosé Brut� · Champagne AOC 98 €

Veuve Clicquot Brut Yellow Label · Champagne AOC 110 €

Dom Pérignon Vintage� · Champagne AOC 408 €

ESPUMOSOS

Bobal Rosé · D.O. Utiel-Requena  35,5 € /  7 €

Chivite Las Fincas� · V.T. 3 Riveras 35,5 € /  7 €

VINOS ROSADOS

Finca Terrerazo · D.O. Vino de Pago El Terrerazo 69 €

Cims de Porrera Vi de Vila� · D.O.Q. Priorat 44 € /  9 €

Avan Viñedos Viejos · �D.O. Ribera del Duero 41,5 € /  9 €

Artuke Finca de los Locos� · D.O. Ca Rioja 48,5 €

VINOS TINTOS


