
PA R A 
A C O M PA Ñ A RAZOTEA

@lunadevalenciarooftop

Aceitunas aliñadas 2,5 €

Almendra macarona 4 €

Chips artesanas con salsa fresh cream 4 €

Gilda Puerta Serranos 3 € / u.

Crujiente Snack Vegano · Nunat 6 €

Hummus de garrofón, rosquilletas y 
pimentón de la Vera 7€

Ensaladilla rusa con bonito 9 €

Tabla de jamón Ibérico y queso semicurado  
de oveja 17€

S E L E C C I Ó N  D E  B O C A D O S  

Coca‑Cola · Coca‑Cola Zero · Fanta · Sprite... 4 €

Tónica 4 €

Red Bull Original  4,5 €

Red Bull Sugar Free  4,5 €

Red Bull Apricot 4,5 €

R E F R E S C O S  

Águila Dorada 6 €

Águila sin filtrar 6 €

Águila sin filtrar 0,0 (sin gluten) 6 €

Paulaner Weissbier 7 €

C E R V E Z A S  



AZOTEA

@lunadevalenciarooftop

C Ó C T E L E S

Hugo Spritz · Cava, licor de flor de saúco, menta 
fresca y soda en un spritz floral, ligero y muy refrescante. 14 €

Porn Star Martini · Un clásico moderno con Absolut 
Vodka, vainilla y maracuyá, acompañado de cava para 
un final vibrante. 

15 €

Dark & Stormy · Ron Tamboo, cerveza de jengibre y 
lima crean un trago intenso, especiado y refrescante. 14 €

Cool as a Cucumber · La frescura del pepino se une 
a la ginebra Hendrick’s y la lima en un cóctel elegante y 
sutil.

14 €

Última Palabra · Una versión contemporánea con 
mezcal Palomo, Chartreuse Verde, maraschino, lima y 
un toque de piña.

14 €

Macunaíma · Un sour brasileño con carácter: cachaça, 
lima fresca y un delicado matiz de Fernet Branca. 14 €

New York Sour · Bourbon Woodford Reserve, cítricos 
y dulzor equilibrado, coronados con un velo de vino 
tinto.

14 €

French Martini · Un clásico de los 80 con Absolut 
Vodka, Chambord y zumo de piña, suave y afrutado. 14 €

Bramble · Ginebra Beefeater, licor de mora y limón 
natural en un clásico moderno fresco y equilibrado. 14 €

Apricot Spritz · Aperol y prosecco con notas de 
albaricoque y fresa, rematado con naranja fresca. 14 €

C L Á S I C O S  

La receta original by Café Madrid.
Perfecta mezcla del aroma de las naranjas 
valencianas.

13 €

“A G UA  D E  VA L E N C I A ”



AZOTEA

@lunadevalenciarooftop

C Ó C T E L E S

Spritz Olé · Atopia y Crodino se combinan en un 
spritz mediterráneo, agridulce y burbujeante, lleno de 
matices.

16 € 

Miss cosmo · Ginebra Nordés Zero con notas 
botánicas, equilibrada con el frescor cítrico y el dulzor 
del arándano.

14 € 

Café rush · Café frío intenso con un sutil toque dulce, 
servido bien frío para despertar los sentidos. 15 €

N O L O  (s in  a l c o hol )  



AZOTEA

@lunadevalenciarooftop

D E S T I L A D O S

Beefeater London Dry gin 45% vol. 14 € 

Beefeater Pink Strawberry gin 20% vol. 14 € 

Gin Mare Mediterrean gin 42.7% vol. 15 € 

Xoriguer (de Menorca) 14 € 

Hendricks Premium 16 € 

Nordés Atlantic Galician Gin 15 € 

G I N E B R A  

Angostura White Reserva Rum 14 €

Angostura 7 Year Old Rum 14 € 

Angostura Tamboo 14 €

Barceló Imperial 15 €

Matusalem Gran Reserva 15 años Premium 15 €

R O N  

Fundador 12 16 € 

B R A N D Y 

Absolute 14 € 

Grey Goose 16 € 

V O D K A  



AZOTEA

@lunadevalenciarooftop

D E S T I L A D O S

Monkey Shoulder 14 € 

Smokey Monkey 14 € 

Lagavulin 16 22 € 

Jameson Black Barrel 14 € 

Macallan Double Cask 12 años Premium 16 € 

W H I S K Y  

Unión Mezcal 15 € 

818 Blanco 17 € 

Código 1530 Blanco 17 €

T E Q U I L A 



AZOTEA

@lunadevalenciarooftop

V I N O S  Y 
E S P U M O S O S

Oro de Castilla Verdejo · D.O. Rueda 30 € 
 7 €

Nodus Chardonnay · D.O. Utiel - Requena 30 € 
 7 €

Paco y Lola Godello · D.O. Rías Baixas 30 € 
 7 €

V I N O S  B L A N C O S  

Lambuena · D.O. Ribera del Duero 30 € 
 7 € 

Nodus de autor · D.O. Valencia 30 € 
 7 € 

V I N O S  T I N T O S  

Nodus Rosé · D.O. Utiel-Requena 25 € 
 6 € 

V I N O  R O S É  

Nodus Brut Nature · D.O. Cava 30 € 
 7 €

Mumm Cordon Rouge · Champagne AOC 74 €

Taittinger Brut Réserve · Champagne AOC 75 €

Taittinger Prestige Rosé · Champagne AOC 80 €

E S P U M O S O S 


